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Celebra la fine del 2024 e l'inizio del 2025
in prima fila sul mare di Rimini!
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v Scopriil Progranumna di Capodario 2025;

Domeriica 29 Dicerndre

e Cena a la carte con proposte di carne, pesce e
vegetariane; bevande incluse.

Lunedi 30 Dicernbre

» Colazione vista mare: ad accoglierti, un buffet ricco di
delizie dolci e salate.

e A pranzo servizio al tavolo e buffet di antipasti, verdure
e dolci; bevande incluse.

« A merenda un viaggio nel mondo con Ila
degustazione di té internazionali accompagnata da
pasticceria e biscotteria fatta in  casa (la
degustazione non sard guidata ma e gradita la
prenotazione).

e La cena a la carte sard ancora pit incantevole grazie
all'esibizione del carismatico mago Fiollo.

tel. +39 0541 381588
WhatsApp: +39 392 2667358
litoraneo@tonihotels.it
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Martedt 31 Dicernbre

e Colazione vista mare: un buffet irresistibile ti
aspetta, ricco di prelibatezze dolci e salate.

e A pranzo servizio al tavolo e buffet di antipasti,
verdure e dolci; bevande incluse.

e Per accogliere al meglio il 2025 abbiamo
organizzato un magnifico Gala di Capodanno con
musica dal vivo, lotteria con premi e brindisi
dopo la mezzanotte!

e | festeggiomenti continueranno con balli,
divertimento e le imperdibili Golosita dello Chef.

Mercotedi ] Gernnaro

e Ad attenderti una Colazione con Show Cooking
memorabile: lasciati ispirare dalle creazioni
culinarie del nostro Chef Amerigo.

e E per pranzo? Tante proposte di carne, pesce e
vegetariane (bevande incluse) per celebrare linizio
di un anno pieno di promesse e serenita.
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—F Gala di Capodairio )
/ 3/ Dicemnbre 2024 gl
é% Entrée con flate di Prosecco

Soufflé di zucca, crema al Castelmagno e cardoncelli

Passatelli asciutti, cicale di mare e scampi,
bisque di crostacei e olio alle erbe

Plin ripieni al brasato ripassati burro e salvia,
il suo ristretto e brodo di speck

Baccald marinato con timo e limone, cotto alla brace,
puré di sedano rapa e lenticchie di Castelluccio

Lombo di vitello in crosta di castagne, gateau di carote e patate alla curcuma,
spuma di cavolfiore e riduzione al Sangiovese

Mousse alla cannella con cuore di mele e glassa alla vaniglia

Piccola pasticceria e golosita di San Silvestro

Romagna Albana Secco DOCG, Zavalloni
Romagna DOC Spumante Novebolle, Bole




